printen.oe
Eierlikirkuchen

mit Schokoprinten
hadiad -t

‘Die Printenbdckerei



pTinten.be Printengeniisse aus Adchen
Eiev[ikévkucben
mit Schokoprinten

Zutaten
200 ¢ weiche Butter 250 g Weizenmehl
150 ¢ Zuckev 1/2 Pdckcben Backpu[ver
4 EBier 200 ¢ Scboko—Weicbprinten
200 wil Eierlikir ooer Scboko—Nuss—Weicbpvinten
Zubereitung

Butter auf hichster Stufe wit 0em Rﬂbrgem’it gescbmeibig rithren.
Nach und nach Zucker und Eier dazugeben und solange riilyren,
bis eine gebundene Masse entstanden ist.

Mehl it Backpulver wischen und auf wiittlever Stufe portionsweise
unterritpren. Schokoprinten in Rleine Witrfel schueiden und
unterheben. Bievlikor hinzufiigen und den Teig in eine gefettete

Gugellupf- oder Rastenform fiillen.

Den Kuchen auf der wiittleren Schiene ca. 6o - 70 Minuten
bei 160°C Um[uft o0er 180°C Ober/Untevbitze (vovgebeizt)
backen. Aus der Form losen und erkalten [assen.
Mit Puderzucker bestreuen.

Guten Appetit!

Die Pvintenbdckerei



